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MESKA RZECZ FASOLKA PO
BRETONSKU kietbasa boczek
danie gotowe 8309 duza por

Cena 13,97 zt

Kod EAN 5901002009150
Nazwa handlowa Fasolka

EAN (GTIN) 5901002009150
Marka STOCZEK

Waga produktu z opakowaniem  0.924
jednostkowym

Produkt nie zawiera konserwantow
Waga 830

Opis produktu

Tradycyjna fasolka po bretonsku.

Smaczne i pozywne danie z biatej fasoli z dodatkiem aromatycznej kietbasy i sosu pomidorowego. Doprawione idealnie
dobranag kompozycja przypraw, dzieki ktérym potrawa nabiera zdecydowanego, meskiego charakteru.

Duza porcja, az 830 g!
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woda, fasola biata gotowana 30% (fasola biata, woda), kietbasa wieprzowo - wotowa 8% (mieso wieprzowe, mieso wotowe,
woda, sél, przyprawy, izolat biatka sojowego, stabilizatory: difosforany, trifosforany; skrobia ziemniaczana, wzmacniacz
smaku: glutaminian monosodowy, substancja konserwujaca: azotyn sodu); boczek wieprzowy wedzony 3,5% (mieso
wieprzowe, woda, sél, stabilizatory: difosforany, trifosforany; przyprawy, biatko sojowe, wzmacniacz smaku: glutaminian
monosodowy, glukoza, substancja konserwujaca: azotyn sodu), cebula, maka pszenna, koncentrat pomidorowy 2%, skrobia
modyfikowana, cukier, sél, olej rzepakowy, przyprawy, hydrolizat biatka sojowego, wzmacniacz smaku: glutaminian
monosodowy, aromaty (mleko), warzywa suszone (marchew, pietruszka), ekstrakt drozdzowy, regulator kwasowosci: kwas
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