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MK SOCZEWICA KONSERWOWA
W ZALEWIE puszka 400g ITALIA

Cena 4,50 zł

Numer katalogowy 97

Kod producenta 97

Kod EAN 5903111315726

Waga 500

Rodzaj sól himalajska

EAN (GTIN) 5903111315726

Cechy dodatkowe brak

Postać sól drobnoziarnista

Kod producenta 97

Nazwa handlowa SÓL HIMALAJSKA DROBNA
RÓŻOWA 500 G oryginalna

Waga produktu z opakowaniem
jednostkowym

0.5

Produkt nie zawiera antyzbrylaczy

Certyfikat brak

Marka MK

Opis produktu

Sól Himalajska Naturalna Drobna Jodowana MK 500g
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SÓL HIMALAJSKA DROBNA
Oryginalna pakistańska sól himalajska mocno różowa.

Wygodne opakowanie 500 g z możliwością wielokrotnego zamykania

Kraj pochodzenia: Pakistan

Data przydatności do spożycia: Nasze produkty mają minimum półroczną datę przydatności do spożycia. nie zawsze
data na zdjęciu odpowiada faktycznej dacie oferowanego produktu, czasami na aukcjach znajdują się zdjęcia z wcześniejszą
datą jednak zawsze otrzymają Państwo świeży produkt z długą datą

Różowa sól himalajska jest świetnym źródłem minerałów.

Ponad 14% różowej soli himalajskiej stanowią minerały inne niż chlorek sodu. Są to miedzy innymi magnez, wapń, cynk,
miedź, mangan, żelazo, potas. Możesz ją dodać do oczyszczającej kąpieli.

Dodaj różowej soli himalajskiej do kąpieli a twoja skóra zostanie poddana pozytywnemu działaniu ponad 80 różnych
minerałów. Taka kąpiel przyniesie ukojenie zmęczonym mięśniom, pobudzi krążenie a także odżywi i oczyści skórę.
Rozpuszczona w wodzie różowa sól himalajska daje roztwór jonowy, który pomaga w usuwaniu toksyn przez skórę.

Zawiera 84 minerały, bez dodatków i antyzbrylaczy

Kiedy mówimy o himalajskiej soli mamy na myśli tylko jeden kreślony typ soli krystalicznej, "oryginalnej", pochodzącej z
jednego miejsca w wschodnim pasie Karakorum Himalajów w Pakistanie. Sól ta była przedmiotem kompleksowych badań
medycznych opisanych w książce"Water & Salt - The Essence of Life" autorstwa dr Barbary Hendel, lekarza i biofizyka, Peter
Ferreira. Sól himalajska jest najzdrowszą i najczystszą solą dostępną na ziemi. Miliony lat temu energia słoneczna wysuszyła
główne morza. Ten rodzaj soli krystalicznej jest w całości czysty i naturalny, podobnie jak historyczny pierwotny ocean. Ta
naturalna sól krystaliczna była przez miliony lat wystawiona na działanie ogromnego ciśnienia.Ciśnienie to było przyczyną
powstawania soli krystalicznej. Im wyższe ciśnienie, tym bardziej doskonała struktura. Dzięki tym informacjom i energii,
kryształy skały mają najdoskonalszą geometryczną strukturę.Sól krystaliczna płynie w czystych, białawych, różowawych i
czerwonawych błyszczących żyłach gór solnych i krystalizuje się w obszarach, gdzie odpowiednie ciśnienie stworzyło tę
perfekcyjną strukturę soli krystalicznej.Im bardziej geometrycznie idealny kryształ w kształcie sześcianu, tym większa ilość
informacji, podobnie jak w przypadku diamentu. W soli krystalicznej, pierwiastki dostępne są w tak drobnych cząsteczkach,że
mogą być łatwo wchłaniane przez komórki organizmu ludzkiego i poddane procesowi metabolizmu.Sól krystaliczna, w swojej
doskonałej formie, z geologicznego punktu widzenia, jest również nazywany halitem. Dawniej, sól ta była nazywana także
"solą króla", ponieważ była zarezerwowana dla rodzin królewskich. Zwykły obywatel dostawał tylko sól kamienną.
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Oferujemy tylko najwyższej jakości

sól o ciemnoróżowym zabarwieniu

Porcja różowej soli himalajskiej zawiera mniej sodu od tradycyjnej soli.

Używając różowej soli himalajskiej podczas gotowania dostarczasz swoim potrawom mniej sodu. Dzieje się tak pomimo
faktu, że różowa sól himalajska zawiera te same główne składniki, co zwykła sól. Jednak struktura większych
kryształków różowej soli himalajskiej powoduje, że używasz jej mniej.

Możesz jej używać, jako środka zobojętniającego kwas.

Różowa sól himalajska to świetne lekarstwo na nadkwasotę oraz zgagę. Dzieje się tak ze względu na jej zasadowość. Jeśli
cierpisz z powodu nadmiaru kwasu żołądkowego, rozmieszaj łyżeczkę różowej soli himalajskiej w szklance wody. Wypicie
takiej mikstury skutecznie zneutralizuje kwas w twoim żołądku.

Różowa sól himalajska wzmacnia kości i zęby.

Kolejną zaletą różowej soli himalajskiej jest fakt, że kiedy dodasz ją do swoich potraw, wszystkie wspaniałe minerały, które
zawiera pomogą wzmocnić twoje kości i zęby. Skorzysta na tym również krążenie krwi i regeneracja mięśni.

Sól ta oczyszcza powietrze

Możesz wykorzystać różową sól himalajską do oczyszczenia powietrza w swoim domu. Bryłka tej soli wchłonie wilgoć
znajdującą się w powietrzu. Kiedy temperatura wzrośnie, sól odda wchłoniętą wilgoć, ale bez znajdujących się w niej wcześniej
zanieczyszczeń.
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Różowa sól himalajska pomaga oczyścić zatoki. Rozpuszczona w gorącej wodzie emituje jony ujemne, które mogą pomóc w
chorobach układu oddechowego, takich jak astma oraz udrożnią zatkane zatoki.

Różowa sól himalajska ma lepszy wpływ na ciśnienie krwi niż sól tradycyjna.

Jeśli cierpisz na nadciśnienie, zamiana tradycyjnej soli na różową sól himalajską pomoże obniżyć twoje ciśnienie. Organizm o
wiele łatwiej przyswaja naturalną różową sól himalajską, szybciej więc opuści ona twoje ciało.

Sól ta pomoże ci lepiej spać.

To kolejna z korzyści, jakie niesie ze sobą różowa sól himalajska. Osoby, które zamieniły w swojej diecie zwykłą sól na różową
sól himalajską zauważyły, że od tego momentu sypiają bardziej regularnie a jakość ich snu jest lepsza. Uważa się, że jest to
spowodowane obecnością minerałów posiadających właściwości rozluźniające mięśnie.

Różowa sól himalajska pozytywnie wpływa na trawienie

Posolenie jedzenia różową solą himalajską pozwoli ci lepiej strawić taki pokarm. Substancje odżywcze znajdujące się w soli
wspomagają przyswajanie takich substancji w przewodzie pokarmowym, dlatego szybciej czerpiesz korzyści ze spożywanego
jedzenia oraz dłużej nie odczuwasz głodu.
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